
ALLEGATO - Cronoprogramma inizio – fine produzione pranzi legame fresco caldo

PRODUZIONE PRANZI
preparazioni inizio cotture fine cotture

Verdure cotte 9:00 10:30
Minestre 9:00 10:30
Brodo 8:30 10:30
Ragù 8:30 10:30
Passata pomodoro/salse a base di verdure 8:00 10:00
Salse in bianco/ a base di panna 9:00 10:00
Tonno/salmone 9:00 10:00
Scaloppine 8:30 9:30
Fritto 9:30 10:30
Pollo/forno 9:30 10:30
Pesce 9:30 10:30
Rinvenimento arrosto 10:00 10:30
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